Aplicatie 1

Fisa nr. 13

MS Excel

Ingrediente Cantitate (g)
biscuiti 400
Blat :
unt topit 150
crema de branza 600
smantana 500
zahar pudra 150
Crema |apa 100
lapte 100
gelatina 20
zahar de vanilie 30
capsuni 300
apa 100
Jeleu P —
gelatina 10
zahar 75
o gegsiné 2ahir Cantitate (g)
capsuni = 4% 3% biscuiti
12% 16%
zahar de
vanilie
1% unt topit
gelatina o%
1%
lapte
4% |
apa
4% I'\I y
. \ "' crema de
zahar brénza
pudra "'\L : 23%

smantana
20%

1. Reproduceti tabelul aldturat intr-o foaie de
calcul noua.

2. Redenumiti foaia de calcul in Ingrediente
pentru Cheesecake.

3. Folosind datele din tabel creati o diagrama
de tip Pie din meniul Insert. Pentru aceasta,
selectati doar coloanele Ingrediente si
Cantitate.

4.Formatati diagrama astfel incat indredientele
din categoria Blat si Jeleu sa fie mai deplasate
de la centru. (Format Data Series, Series
Option, Pie Explosion)

5. Folosind Chart Elements personalizati
diagrama.

Chart Title [

Data Labels > < el
Inside End
Outside End
Best Fit

Data Callout

More Options...




Aplicatie 2

Problema

» Completati tabelul aldturat.

* Realizati cu ajutorul formulelor calculul pentru coloana Valoare.

* Creati o diagrama de up Pie (plicintd), selectand doar coloana cu
denumirile ingredientelor si valoare (nu selectati casute in plus- folositi tasta
Ctrl pentru a selecta doar ce trebuie).

« Formatati tabelul si suprafata diagramei in mod identic cu cea din

imaginea alaturata (cu dublu clic pe fiecare felie separat).

_ Placinta de dovleac

Foi cantit | pret unit| valoare D
s ierala | 0295 | 120 %
faina 0.425| 260 e O% : e
ulei 025 | 450 S\ ’
Umplutura 12% ’ ‘ ulei
dovieac 1 | 250 VY e
zahar 825 | 330 o lanr
scortisoara | 0,005 | 120,00 h
zahar vanilat 1 0.60




